
Snack di benvenuto con calice di bollicina

• 
Crème caramel al cappero e olio all’erba cipollina

•

Servizio del pane prodotto con lievito madre
e accompagnato da burro salato della

Normandia e olio “ORO COLATO”.

ANTIPASTI
Uovo fritto, fave, piselli e ‘nduja 

•
Casatiello di Trattoria contemporanea 

PRIMI PIATTI
Ravioli del Plin, capra e stracchino 

SECONDI PIATTI
Galletto alla Wellington

DESSERT
“Agrumi e Ricotta”

•

La colomba di Trattoria contemporanea

€ 150,00 a persona

abbinamento bevande € 100,00 a persona
(facoltativo)

Pasqua in Trattoria


